SECRETARIA DE EDUCACAO
NOTA TECNICA N° 001/2018 CAE, 03 DE OUTUBRO DE 2018
|
Assunto: Veto da utilizacao das cozinhas

e utensilios escolares para realizacao de

eventos por terceiros

Com o objetivo de garantir a qualidade no processo de preparacao da
Alimentacao Escolar e garantir as condi¢des higiénico-sanitarias dos alimentos
servidos aos alunos das Escolas Municipais de luna, o Conselho de Alimentacao
Escolar (CAE), em reunido no dia 03 de outubro de 2018, conforme consta em
ata, em anexo, diante das constantes liberacoes das cozinhas escolares e/ou
utensilios das cozinhas escolares para realizacdo de eventos extraescolares,

resolveu por deliberar sobre a presente nota técnica.

Considerando a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA
— Agéncia de Vigilancia Sanitaria, que dispde sobre os procedimentos de Boas
Praticas para servicos de alimentagéo a fim de garantir as condi¢oes higiénico-

sanitarias do alimento preparado.

4.2 HIGIENIZACAO DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS

421. As instalagdes, os equipamentos, os moveis e os utensilios
devem ser mantidos em condicdes higiénico-sanitarias apropriadas. As
operacbes de higienizagdo devem ser realizadas por funcionarios
comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a
manutencao dessas condigbes e minimize o risco de contaminagao do
alimento.

424 A area de preparagdo do alimento deve ser higienizada quantas
vezes forem necessarias e imediatamente apos o término do trabalho.
Devem ser tomadas precaugbes para impedir a contaminacéo dos
alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensdo de
particulas e pela formacéo de aerossois. Substancias odorizantes € ou
desodorantes em quaisquer das suas formas nao devem ser utilizada
nas areas de preparagdo e armazenamento dos alimentos.

Conforme a legislacdo a utilizacdo das Cozinhas e/ou utensilios escolares por

pessoas n&o capacitadas podem maximizar o risco de contaminacao dos
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alimentos. Considerando que os eventos acontecem nos finais de semana e q-ue
a EEx e a UEx, nao dispde de condicdes para fiscalizar a utilizagao da cozinha
por terceiros, € que na segunda-feira os funcionarios da escola iniciam seus
trabalhos as 6:00h, para preparo do desjejum dos alunos, torna-se impraticavel
que haja uma higienizacdo antes do inicio das preparacdes, nao podendo assim
garantir as condicoes higiénico-sanitarias dos alimentos, expondo o aluno a riscos

de toxinfecgao.

E ainda conforme a Resolugdo RDC n° 26, de 17 de junho de 2013 do FNDE,
Secao Il — Do Controle de Qualidade da Alimentacao Escolar, do Art. 33,

§4° Cabe as EEx. ou as UEx. adotar medidas que garantam a aquisicao,
o transporte. a estocagem e o preparo/manuseio de alimentos com
adequadas condi¢des higiénico-sanitarias até o seu consumo pelos

alunos atendidos pelo Programa.

Sendo assim as EEx ou as UEx. devem garantir que permanegam nas
dependéncias das cozinhas escolares apenas os profissionais que ali trabalham
para evitar o risco de contaminagoes sem comprometer o processo de produgao

da Alimentacao Escolar.

A partir da legislagdo e dos comentarios acima citados, o CAE, orgao colegiado
de carater fiscalizador, permanente, deliberativo e de assessoramento. sugere a
Secretaria Municipal de Educacao que seja vetada a utilizacdo das cozinhas
escolares para realizacao de eventos extraescolares, com o objetivo de garantir a
qualidade no processo de preparacao da Alimentagdo Escolar e garantir as

condi¢des higiénico-sanitarias dos alimentos servidos aos alunos.

Atenciosamente,
Presidente

Patricia Batista da Costa Aﬁ-::;:c::::m:fm

Lelld aln*
Presidente do Conselho de Alimentagdo Escolar urictpatnti7aa/z00
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